


P L A N C H E T T E  V A L A I S A N N E  1 3 0 G              

Crêpe garnie de béchamel, oignons, lard, fromage à raclette & oignons

Les class iques

Les entrées

P L A N C H E T T E  V A L A I S A N N E  2 2 0 G           

P L A N C H E T T E  D E  V I A N D E  S É C H É E  1 1 0 G

P L A N C H E T T E  D E  V I A N D E  S É C H É E  2 0 0 G

F O N D U E  M O I T I É - M O I T I É *

F O N D U E  À  L A  T O M A T E *

C R O Û T E  A U  F R O M A G E  C O M P L É T E  

F A G O T  D U  M O N T A G N A R D

C R È M E  D E  C O U R G E

Crémeux de courge, mousse de fromage à raclette, crispy oignons

O E U F  P A R F A I T

Ecume au parmesan, croutons et noisettes torréfiées

21.-

35.-

21.-

35.-

30.-

33.-

26.-

21.-

28.-

18.-

*Prix par personne / price per person

Creamy pumpkin, raclette cheese mousse, crispy oignons

Crepe, bechamel sauce, raclette cheese

Parmesan, croutons & roasted hazelnuts
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P A P E T  V A U D O I S             

**Végétarien / Veggy

Les plats

T A G L I A T E L L E S  A R T I S A N A L E S

M A L T A G L I A T I  A U X  C H O U X - F L E U R S * *

G N O C C H E T T I S  S A U T É S  

B L A N Q U E T T E  D E  V E A U

F I L E T  D E  S A U M O N

C Ô T E  D E  B O E U F  1 K G  À  P A R T A G E R *

Allergies ?? Parlez-en à votre serveur / Allergy?? Please inform your waiter

*Prix par personne / price per person

26.-

29.-

26.-

28.-

58.-

39.-

32.-

Saucisse aux choux, poireaux & pommes de terre

Cabage sausage, leeks & potatoes

Effiloché d’Agneau au thym

Façon Carbonara, la vraie !

Petits légumes et riz

Cuit sur peau, purée de pommes de terre maison & fondue de poireaux

Légumes et pommes de terre au four

S U G G E S T I O N S  D U  J O U R :
D E M A N D E Z  À  V O T R E  S E R V E U R

Maltagliata pasta with creamy coliflowers sauce

Handcrafed tagliatelle, pulled lamb & thym sauce

Roasted Gnocchettis, Carbonara style, the real one!

Veal blanquette, vegetables & rice

Salmon filet, mashed potatoes & leek fondue

T-bone to share, backed potatoes

Dish of the day, ask your waiter

A la crème onctueuse de choux-fleurs

Tous nos prix s’entendent en Francs Suisses /  All our prices are in Swiss Francs
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Et sa boule de glace vanille (10mn d’attente)

Pour les enfants

Les desserts

F I L E T  D E  P O U L E T  P A N É

F I L E T  D E  S A U M O N

C R È M E  B R U L É E  

M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T

Apple strudel & vanilla sauce

S T R U D E L  A U X  P O M M E S ,  S A U C E  V A N I L L É E

Nature ou à l’Abricotine

14.-

18.-

18.-

14.-

14.-

14.-

Au beurre ou à la sauce tomate

Frites artisanales

Légumes et purée maison

Penne with butter or tomato sauce

Breaded chicken & French fries

Salmon filet & homemade mashed potatoes

T I R A M I S U

Chocolate fondant & vanilla ice cream (10mn wait)

Crème brulée, plain or with apricot liqueur

P E N N E

15.-
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Les boissons

S P R I T E / F A N T A  3 3 C L

L A  V A L A I S A N N E  B L O N D E  3 0 C L / 5 0 C L

G R I M B E R G E N  B L A N C H E  2 5 C L / 5 0 C L

E A U  P L A T E / G A Z E U S E  5 0 C L 6.-

5.-

5.-

7.-

5.-

5.- / 8.-

5.- / 7.-

C O C A - C O L A / C O C A  Z E R O  3 3 C L

E L  T O N Y  M A T É  3 3 C L

R I V E L L A  R O U G E / B L E U E  3 3 C L

F U S E T E A  P Ê C H E / C I T R O N 5.-

J U S  D E  F R U I T S  I R I S  2 5 C L 6.-

V I N  C H A U D

S P R I T Z

M U L E

G E N E P I  A R T I S A N A L  D U  V A L A I S  2 C L

C H A R T R E U S E  V E R T E  2 C L

A B R I C O T I N E / W I L L I A M I N E  2 C L

Aperol/Campari/Hugo/Limoncello

Moscow/jamaican/London/Cry d’Er

7.-

7.-

7.-

16.-

14.-

6,50.-
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Bertani, 2012 75cl

Les vins rouges

M A I S O N  G I L L I A R D ,  H U M A G N E  R O U G E

M A Y E ,  D I O L I N O I R ,  L E  P I O C H E U R

M A Y E  S Y R A H ,  L ’ É P I C I E R

M A I S O N  R O U G E ,  L O  G R A F I O N

M A I S O N  R O U G E ,  M E R L O T

D O M A I N E  D E  L A  R A M E A U

A M A R O N E  D E L L A  V A L P O L I C E L L A

AOC Valais, Provins 2021 75cl

L E  B A N N E R E T ,  G A M A Y  V I E I L L E  V I G N E S

Vendemmia 2020 75cl

70.-

79.-

75.-

105.-

55.-

75.-

110.-

95.-

105.-

M A I S O N  G I L L I A R D ,  M E R L O T

M A I S O N  G I L L I A R D ,  C U V É E  R O U G E  

G R A N D  M E T R A L ,  P I N O T  N O I R

M A I T R E  D E  C H A I S ,  R O U G E  D ’ E N F E R
AOC Valais, Provins 2019 75cl

O Z E N I T ,  P I N O T  N O I R  R É S E R V E
Granges, 2018 75cl

O Z E N I T ,  S Y R A H  R É S E R V E
Granges, 2018 75cl

O Z E N I T ,  N O K T O  C O R N A L I N  
Granges, 2019 75cl

L E S  M O I N E S  G R A N D  C R U
AOC Chablais, Villeneuve, Cuvée Napoléon III 2024 70cl

AOC Valais Chamoson 2021 75cl

AOC Valais, Chamoson 2017 75 cl

AOC Valais, 2019, 75cl

AOC Valais, 2020 75cl

AOC Valais, 2021 75cl

AOC Valais, 2023 75cl

AOC Valais, 2023 75cl

AOC Valais, 2019 75cl

AOC Valais, 2017 75cl

L A G E R L A ,  R O S S O  D I  M O N T A L C I N O

L A G E R L A ,  B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O
Vendemmia 2017 75cl

C A ’ M A R C A N D A ,  P R O M I S
Toscana 2020 75cl

99.-

75.-

60.-

60.-

55.-

55.-

50.-

165.-

49.-
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Les vins blancs

C A V E S  D U  V I E U X  V I L L A G E ,  P A Ï E N

C A V E S  D U  V I E U X  V I L L A G E ,  P I N O T  G R I S

C A V E S  D U  V I E U X  V I L L A G E ,  J O H A N N I S B E R G

AOC Valais, Jean Marie Pont, 2022 50cl

50.-

49.-

54.-

54.-

51.-

33.-

63.-

125.- / 260.-

425.-

L E S  M O I N E S ,  G R A N D  C R U

J E A N  D E S  C R Ê T E S ,  P E T I T E  A R V I N E

M A L V O I S I E

F A V I  S W E E T
AOC Valais, assemblage de cépages nobles, 2022 75cl

AOC Valais, 2023 75cl

AOC Chablais, Villeneuve, Chasselas champion du monde, 2024 70cl

AOC Valais, Les coteaux de Sierre, 2021 70cl

AOC Valais, Les coteaux de Sierre, 2022 70cl

AOC Valais, Les coteaux de Sierre, 2022 70cl

Les vins rosés

Les champagnes

Côte de Provence, Caves d’Escales, 75cl

AOC Valais, La bonne conduite, 2022 75cl

D O M  P E R I G N O N  7 5 C L
Vintage 2013

Brut impérial

54.-

44.-

Côte de Provence, Caves d’Esclans 150cl
135.-

V E U V E  C L I C Q U O T  7 5 C L  /  1 5 0 C L
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D Ô L E  B L A N C H E

W H I S P E R I N G  A N G E L

W H I S P E R I N G  A N G E L


