
SEUL OU À PARTAGER

ENTRÉES
SALADE VERTE

SALADE GARNIE

SOUPE DU MOMENT
Demandez à nos serveurs.

9.

10.

11.

JAMBON CRU ET MINI BRUSCHETTA

FOIE GRAS POÊLÉ
Accompagné de poire, noisettes caramélisées et d’un jus de veau corsé

PLANCHETTE GOURMANDE
Jambon cru, fromages, confiture d’abricot et beurre doux

22.

25.

28.

CROÛTE AU FROMAGE

CROÛTE AU FROMAGE COMPLÈTE

FONDUE MOITIÉMOITIÉ (200G/PERS)

26.

29.

28./pers

Tous les prix sont en CHF, Service et TVA incl.
En cas d’allergie alimentaire, merci de vous renseigner auprès de notre personnel

pain, fromage, jambon, oeuf, cornichons, oignons

à la bière de la brasserie des Vagabonds

Saucisse de veau ou poulet pané avec frites,
Brownie du jour ou une boule de glace

MENU DES
P’TITS CHEFS

16.-



PLATS

MAXIS SALADES

TIRAMISU DU BEL AIR Mascarpone, biscuits cuillères au café et arôme d’amande amère

MERINGUE CRÈME DOUBLE Supplément coulis fruit rouge : +2.- CHF

PANACOTTA fruits rouges ou exotiques

CAFÉ GOURMAND Tiramisu, brownies, financier, panacotta, café ou expresso

COUPE GLACÉE CHOCO CROQUANTE Vanille, cacahuète, sauce chocolat

COUPE GLACÉE SWEET CARAMEL Vanille, Pécan, Sauce caramel beurre salé

COUPE GLACÉE FRUITS PARADISE Vanille, fruits & coulis exotique/fruits rouges

SUPPLÉMENT CHANTILLY

19.

25.

28.

25.

26.

27.

6.

prix sur ardoise

12.

12.

12.

18.

12.

12.

12.

2.

DESSERTS

ASSIETTE DU JOUR
Demandez à votre serveur. Du lundi au vendredi midi, hors vacances.

ASSIETTE MEZZE
Houmous de pois-chiche, légumes grillés, noix de pécan, pickles, pain pita

BURGER DE BŒUF
Bœuf, Salade, tomate, compoté d’oignons aux 4 épices sauce tartare,
Tomme de vache, servi avec frites et salade

PULLED PORK BURGER
Éffiloché de porc, salade, coleslaw, Tomme de vache, sauce BBQ, 
servi avec frites et salade

PIÈCE DU BOUCHER DU MOMENT
Servie avec frites et salade

PORTION DE FRITE OU RÖSTI STICKS

SALADE DE TOMME À LA NOISETTE
3 tommes pânées à la noisette, salade, oignons rouge, tomates, noisettes caramélisées,
 jambon cru, poires, vinaigrette au miel

SALADE CÉSAR
Oignons rouges,tomates, poulet panés, oeuf dur, oignons frits, 
copeaux de parmesan, vinaigrette parmesane

3.-



VINS BLANCS
Domaine Dillet - Chasselas «Cuvée Leysin»   |   AOC Chablais Yvorne Grand Cru

Domaine des Moines - Chasselas du Terroir   |   AOC Chablais Villeneuve Grand Cru

Henry Badoux - Petit Vignoble Bio  |  AOC Chablais Yvorne

VINS ROUGES
Henry Badoux - Assemblage Rouge «1908»   |   AOC Vaud

Les Frères Dubois - Assemblage Lune Noire  |  AOC Vaud

Les Celliers du Chablais - Pinot Noir «Cuvée Barrique» |  AOC Chablais Aigle

LES BULLES
Henry Badoux - Assemblage Blanc «Extra Dry»   |   AOC Vaud

Laurent-Perrier - La Cuvée |  AOC Champagne

Laurent-Perrier - La Cuvée Magnum  |  AOC Champagne

VINS ROSÉS
Domaine de la Baudelière - Stéphanie Delarze -  Rosé d’Assemblage Rouge   |   AOC Chablais

Les Frères Dubois - Lune Rousse - Assemblage |  AOC Vaud

5dl1dl 7dl

28-5.5- 32.-

5dl1dl 7dl

28-5.5- 32.-

75cl 1.5L

35-

75-

145.-

40.-

5dl1dl 7dl

33.-

6.- 40.-

55.-

6.- 40.-

55.-

LES SHOTS
7.-
6.-
5.-
6.-
6.-

  LE SHOT DU BEL AIR
Baileys
Menthe Verte - Morand
Génépi - Morand
Vodka Caramel

6.-
6.-
6.-
6.-

Jägermeister
Rhum
Téquila
Vodka

7.-
8.-
8.-

10.-
10.-
12.-

Gentiane Bitter - Morand
Bitter des Diablerets
Appenzeller
Rhum
Vodka
Gin

Suivez-nous sur instagram : 

LONG DRINKS
soft compris



33cl
BIÈRES

7.-
7.-
7.-
7.-

50cl 1.5L30cl
PRESSIONS

Ittinger Gold
Erdinger Blanche
Vagabonde IPA
Panaché / Monaco

7.- 19.-
8.- 21.-

5.-
6.-

8.- 21.-6.-
7.-5.-

APÉRITIFS
Ricard/Pastis
Gentiane Bitter Maison Morand
Kir - Cassis/Pêche
Campari
Porto Blanc/Rouge
Martini Blanc/Rouge
Bitter des Diablerets
Appenzeller
Abricotine Maison Morand
Williamine Maison Morand
Kirsch Maison Morand
Vielle Prune
Grappa Amarone
Limoncello

5.-
5.-
6.-
6.-
6.-
6.-
6.-
6.-
7.-
7.-
7.-
7.-
7.-
7.-

SOFTS

5.- LES BOISSONS CHAUDES
4.-
5.-
5.-
4.-
5.-
8.-

5.-

6.-

6.-
5.-
5.-

5.-
5.5-/8.-

4.-/6.-
2.-/3.-

2.-

Le Cocktail du mois

10.-
10.-

13.-
12.-

12.-
13.-
13.-

8.-
8.-
9.-

Suivez-nous sur instagram : 

El Tony Mate (33cl)
Original Mate, Mate & Ginger, Mate and Mint

Sinalco Cola / Zero / Orange (33cl)
Rivella rouge (33cl)
Redbull / Redbull light (25cl)
Jus de pomme Ramseier (33cl)                                                                                                                                                                                                              
Elmer citron (33cl)
Elmer naturelle / gazeuse (50cl / 1L)
Jus de fruits Michel (20cl)
Orange, Tomate, Multifruit
Thé froid citron / pêche (30cl / 50cl)
Les Bons Sirops Morand (30cl / 50cl)
Grenadine, Fraise, Framboise, Menthe, 
Cassis, Citron, Pêche
Carafe d’eau plate

Ittinger Ambrée
Desperados
Heineken blanche sans alcool
Erdinger sans alcool

Café / Expresso / Ristretto
Renversé / Décaféiné
Capuccino
Thé ou Infusion
Chocolat Chaud
Café / Thé arrosé

LA BOUTEILLE DE 
GENTIANE BITTER 
À SEULEMENT 65.-

Turbo Tony
Tony Spritz
Spritz
Hugo
Mojito
Pornstar Martini
Cocktail du  moment
Virgin Spritz
Virgin Hugo
Virgin Mojito


